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1. Uvod

Jedna se o rekonstrukci a navyseni kapacity kuchyné& ve $kolni jidelng ZS Skolni

v Petivaldé.

1.1. Popis provozu

Jedna se o gastronomicky provoz pfipravujici obédy pro zaky zakladni Skoly a jejich

zaméstnancu. Kuchyné bude pfipravovat také stravu pro cizi stravniky (pfedpoklada se
pfedevSim pro zaméstnance méstského ufadu). Distribuce bude probihat systémem vydeje
jidel pfes okénko na tacy. Tyto si stravnici odnesou ke stoliim, jidlo zkonzumuiji a nasledné
tacy odevzdaji do sbérnych vozikid. Vydej jidel cizim stravnikim a Skole bude casové
oddélen dle harmonogramu nizZe (v kapitole kapacitni zadani).

VY VY

VY VY

1.2. Kapacitni zadani

PFiprava 800 obédu / vSedni den (z toho 600 pro zaky,70 zaméstnanci,30 cizi
stravnici a 100 rezerva).Bude pfipravovan jeden druh polévky a dva druhy hlavniho
jidla

Pfiprava snidani, vecefi a svacin se neuvaZzuije.

Kapacita jidelny pro zaky 139 mist.

Kapacita jidelny pro cizi stravniky 14 mist.

Doba vydeje cizim stravnikim 10:30-11:25

Doba vydeje zakim a zaméstnancim 11:35-14:30.

2. Vypis pouzitych norem — normovych hodnot a predpis
Projekt respektoval pfi navrhu dale zminéné vyhlasky a pravni pfedpisy.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady &.178/2002 ,kterym se stanovi zasady a
pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 o hygiené potravin
Nafizeni Komise ES ¢€.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla
pro potraviny zZivocisného plvodu

Zakon ¢€.183/2006 Sb. o uzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdéjSich
predpisu

Zakon ¢&. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakonu v platném znéni

Vyhladka ¢.137/2004 Sb., o hygienickych pozZadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v
platném znéni

Zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakonu v patném znéni

Vyhlaska €.268/2009 Sb. o technickych poZadavcich na stavby v platném znéni
Zakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a o0 zméné nékterych dalSich zakonu v platném znéni

Nafizeni vlady ¢€.591/2006 Sb. o blizSich minimalnich pozadavcich na bezpec¢nost a
ochranu zdravi pfi praci na stavenistich v platném znéni

Nafizeni vliady €.101/2005 Sh. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni
prostfedi v platném znéni

Nafizeni vlady €.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci v
platném znéni
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» Vyhlaska ¢€.398/2009 Sb. o obecnych technickych poZadavcich zabezpecujicich
bezbariérové uzivani staveb v platném znéni

> CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny
potravin

» Zakon ¢&. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakonu v platném znéni

Vyhlaska €.268/2009 Sb. o technickych poZadavcich na stavby v platném znéni
Zakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a o0 zméné nékterych dalSich zakonu v platném znéni

» Zakon €.183/2006 Sb. o uzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdéjSich
predpisu

VY VY

3. Kapacita provozu

3.1.Skladovani

Pro vypocet kapacity skladu je nutné nejdfive vyspecifikovat spotfeby suchych a
chlazenych potravin pro jednotlivé druhy jidel:

Druh jidla Hmotnost suchych Hmotnost chlaz.+mraz.
potravin potravin
Obéd 0,3 0,3
Pocet jidel obédy: 800 porci
Pocet jidel veCefe + snidané + svaciny: 0 porci
Celkova spotfeba suchych potravin za den: 240 kg
Celkova spotfeba chlaz. a mraz. potravin za den: 240 kg

V této spotiebé je rezerva, protoZze objemové normy pro zZaky 1. a 2.stupné jsou
mensi nez pro dospélé. Rezerva je cca 15%, Tedy spotieba bude ve skute¢nosti o
5% mensi.

Skladovani suchych potravin

Pro kuchyni je vytvofen 1 suchy sklad.
Sklad suchych potravin je vybaven regaly, kazdy z nich ma 4 police o nosnosti kazdé police
100 kg. S ohledem na skute€nost Ze ulozenim potravin Ize v priméru dosahnout vytizeni 1
police 50kg/m, tak do regalu ulozime 4x50=200kg/m. Celkovy pocet regalli ve skladu je 8 o
celkové délce 7,6 metrli. Kapacita suchych surovin pro suchy sklad je 7,6x4x50=1520 kg a to
je zasoba na 6 dnu.

Skladovani chlazenych a mraZenych potravin

Sklady chlazenych a mrazenych potravin maji celkovou kapacitu 8 skfini o objemu
700 litrG. Vyuzitelnost skFini je stejné jako u regall cca 50%. Pocitame s tim, ze 11 = 0,5kg. Z
tohoto dlvodu se celkova kapacita da vypocitat jako (8x700)/2 = 5600/2= 2800 kg pro
chlazené a mrazené potraviny a to je teoreticka zasoba na 11 dnu. Tato doba bude kratSi
zejména kvuli zachovani Cerstvosti potravin a moznosti pravidelného zasobovani surovinami
nékolikrat do tydne. Dal$im divodem tolika chlazenych prostorl je nutnost skladovat
suroviny oddélené.
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3.2.Myti stolniho nadobi

Predpokladana doba obéda je mezi 10:30 - 14:30, tedy 3 hodiny. Kapacita jidelny je 139
mist k sezeni. To znamena, Ze se zde teoreticky vystravuje az 417 stravnikl za hodinu

v nejsilngjSim zatizeni. Nadobi se myje v my¢ce, ktera ma kapacitu az 180 kosl za hodinu
pfi dodrzeni némecké normy DIN 10510.

Pocet stravniki: 417
Délka myci smény v hod. 1
Kapacita myciho koSe

ks /
Druh koSe ko$ Pocet kosu
mélké talife do prdm. 270 mm 18 X 24
hluboké talife 12 0 0
polévkové misky do priim. 150 mm 9 X 47
mélké talifky do prdm. 150 mm 27 X 16
$alky do prim. 90 mm 25 0 0
§alky do prim. 110 mm 16 0 0
sklenice do prim. 70 mm 36 0 0
sklenice do prim. 90 mm 25 X 17
sklenice do prim. 110 mm 16 0 0
podnosy (myti 2x vySSi rychlosti) 7 X 60
pribory 50 X 34
Celkovy pocet koSl 198
rezerva v kapacité cca 10% 20
Celkovy pocet koSl v&.rezervy 218

Pro myti nadobi byla v projektu navrzena prlichozi koSova mycka s kapacitou az 180 kosu
za hodinu pfi dodrZzeni némecké normy DIN 10510. Podle této normy se stolni nadobi které
pfijde do styku s pokrmem myje na kontaktni ¢as120 sec. A tacy (nepfijdou do kontaktu

s pokrmem) na kontaktni ¢as 60sec. Z pfedchozi tabulky vypoc¢tu kosa pro 417 stravnikd za
hodinu se muze na prvni pohled zdat, Zze je mycka nedostate€na. S ohledem na riizné
kontaktni ¢asy musime vypocet po¢tu koSu upfesnit takto:

Nadobi pfichazejici do pfimého styku s jidlem:

24+47+16+17+34 = 138 koSl za hodinu na kontaktni ¢as 120 sec., tedy nizsi rychlost
(rychlost 180 ko$u za hodinu)

Doba myti stolniho nadobi na rychlost 180 kosi/hod je 138/180=0,77hod. to je 46,2minut.
Doba myti tact rychlosti 240 kosl za hodinu je 60/240=0,25hod to je 15 minut

Celkovy ¢as myti stolniho nadobi v€etné tacu tedy vyjde 61 minut. Tento ¢as vypada jako za
hranici a bez rezervy (pfi myti vznikaji Casové ztraty tim Zze obsluha ne vzdy staci plnit mycku
100% koSi. Tyto Casové ztraty v praxi jsou 15%. Vzhledem k prostorovym moznostem nebylo
mozno dat myc¢ku s vy$§im mycim vykonem. Myti ma ale rezervu v tom, Ze zbytky pokrmu
zasychaji na talifi za cca 30 minut. To znamena Ze po odevzdani nadobi stravnikem, maze
nadobi ¢ekat 30 minut nez se zahaji myti.

3.3.Myti provozniho nadobi a GN

Provoznim nadobim se rozumi nadobi, které pouzije personal kuchyné k pfipravé
surovin, tepelné Upravé a vydeji pokrm0. Pro myti tohoto nadobi (nejvice zastoupeném
gastronadobami (GN)) je do navrzena mycCka ¢&erného nadobi pouzivajici systém
granulového myti (malé plastové granule, které mechanicky rozrusi zaschnutou a nebo
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zapecenou vrstvu a pak rychle umyiji). Vyhodou je absence ruéniho pfedmyti, coz znamena
vyraznou usporu teplé vody, chemie a ruéni prace. Je mozné pfesné spocitat denni spotfebu
GN a hrnct pro vareni, z ,Virtualniho vareni®, ale to se bude ménit kazdy den podle jidelniho
listku. V prdméru se bude umyvat 120 gastronadob. Proto jsme volili mycku s kapacitou
komory 3GN1/1-200 nebo 6GN1/1-65. Doba myti (odborny odhad) je 120 minut (viz vypocCet
nize). PoCet GN na pfipravu surovin, tepelné zpracovani a vydej je celkem 120.

Predpokladame, ze 60% GN se budou myt na program granule 5 minut a 40 sekund
a 40% na program short 3 minuty a 40 sekund. Pokud pfipo¢teme rezervu na manipulaci
20% pak bude doba myti ((((120*0,6)*5,67)/6)*1,2) + ((((120*0,4)*3,67)/6)*1,2) = 82 + 36 =
118 minut. Méné znedisténé nadobi Ize umyvat na 2 minutovy cyklus, coz v praxi znamena
urcitou rezervu v celkové dobé& myti.

3.4.Skladba a kapacity varné technologie

Skladba a kapacity varné technologie byly vypodteny vypoc¢tovou metodou
LVirtualniho vafreni“.Vypoctova metoda byla pouzita na 2 tydny dle jidelniho listku stavajici
kuchyné.

Virtualni vareni je vypoctova metoda k ur€eni poctu a typu varnych stroju a zafizeni a
z néj Ize urcit i pocet GN a hrncll. Tento material je k nahlédnuti u projektanta gastro ¢asti.

Casové vyuziti varné TG, 1.tyden ,|PO uT ST CT PA SO |NE Celkem
Multi,2 druhy jidla,Z$ Petivald

Multifunkéni kotel ¢.1,150I 1,08] 1,33 1,08/ 0,00 1,00| 0,00 0,00 4,49
Multifunkéni kotel ¢.2,1501 1,08] 1,33 1,08/ 0,00 1,00| 0,00 0,00 4,49
Multifunk&ni panev ¢.1,150I 0,50 1,08 1,33 0,17 2,08 0,00{ 0,00 5,16
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 2,00 2,00 1,50 1,75 2,25| 0,00{ 0,00 9,50
Konvektomat ¢.2,20GN1/1 0,33 0,50; 0,00 1,00 2,00| 0,00| 0,00 3,83
Vyrobnik ¢aje 20l 2,000 2,00, 2,00 2,00 2,00| 0,00| 0,00 10,00
Sporak 3 plotynky 1,00, 1,00 1,00, 1,00 1,00| 0,00 0,00 5,00
UdrZovaci vozik ¢.1,20 GN1/1 1,50 1,50 5,00 1,00 1,50| 0,00| 0,00 10,50
UdrZovaci vozik ¢.2,20 GN1/1 1,50, 1,50 1,50, 5,00 1,50| 0,00| 0,00 11,00

Casové vyuziti varné TG, 2.tyden ,[PO uT ST CT PA SO |NE Celkem
Multi,2 druhy jidla,ZS Petrevald

Multifunkéni kotel ¢.1,150I 1,08 0,00 1,00 1,00 3,67| 0,00| 0,00 6,75
Multifunkéni kotel ¢.2,150I 1,08 0,00 1,00 0,83 3,17| 0,00| 0,00 6,08
Multifunk&ni panev &.1,150I 0,00 1,17 1,67 1,33 2,17 0,00( 0,00 6,34
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 1,91 2,00 1,50 0,75 0,00] 0,00| 0,00 6,16
Konvektomat ¢.2,20xGN1/1 2,00 2,50 1,50 1,00 0,00] 0,00| 0,00 7,00
\Vyrobnik ¢aje 20l 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00] 0,00 0,00 10,00
Sporak 3 plotynky 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00] 0,00{ 0,00 5,00
Udrzovaci vozik ¢.1,20 GN1/1 2,00 5,00 2,00 1,00 3,00| 0,00] 0,00 13,00
Udrzovaci vozik ¢.2,20 GN1/1 2,00 2,00 2,00 1,00 3,00| 0,00] 0,00 10,00

Rekonstrukce kuchyn& ZS Skolni 246
Petivald Arch. &.: PRO-11138-D.1.4e-01a list 6/12




4. Popis navrhovaného stavu

4.1.Dispozi¢ni usporadani

Gastronomicky provoz skolni kuchyné je umistén ve dvou podlazich. Na dané plose
bude pomérné vysoka vyroba 800 obédu. V 1.P.P. jsou umistény sklady, socialni zazemi pro
zaméstnance, vstup surovin a zaméstnancu a dvé pfipravny. Hruba pfipravna zeleniny a
Cista pfipravna masa. V 1.N.P. pak je umisténa varna s Cistymi pfipravnami zeleniny a
studené kuchyné. Ve varné je rovnéz pracovni Uusek pfipravy tésta a usek pro porcovani
tepelné opracovanych pokrm(. Déle je zde vydej pokrmu, myti stolniho a provozniho nadobi
a oddychova mistnost.

Pro vertikalni dopravu surovin z 1.P.P. do 1.N.P. slozi hydraulicky pohanéna ploSina.

4.2.Seznam mistnosti

. m. Nazev mistnosti
1.PP

001 Ndkladni plosina do 1.NP

002a Chodba

002b Chodba

003 Sklad bio odpadu

004 Satna

005 Sprcha

006 WC s umyvadlem

007 Uklid

008 Nepotravinovy sklad

009 Hruba pfipravna zeleniny

010 PfFiprava masa + vytloukani vajec
011 Sklad chlazenych a mrazenych potravin
012 Sklad suchych potravin

013 Sklad brambor a kofenové zeleniny

1.NP

100.x Jidelna

101 Ndkladni ploSina do 1.PP

102 Varna

103 Vydej jidel

104 Myti stolniho nadobi

105 Denni mistnost zaméstnancti

106 Sklad DKP

107 Chodba

108 Zadveri

109 Zaveétri

110 Schodisté

4.3.Popis ucelu a vybaveni mistnosti

Rekonstrukce kuchyn& ZS Skolni 246
Petivald Arch. &.: PRO-11138-D.1.4e-01alist 7/12



1.PP

Nakladni ploSina do 1.NP (m.¢.001)
Slouzi pro pohyb surovin mezi jednotlivymi podlazi PloSina neni uréena pro pfepravu
osob.

Chodba (m.¢.002a)

Slouzi jako dopravni koridor provozu. Dovezené suroviny se pomoci vozik( zavazi
do skladu,nebo pfipraven €i s pomoci ploSiny do 1.N.P. Na tento prostor navazuje schodisté
do 1.NP. Bude zde probihat pfejimka zbozi. Prostor je vybaven vahou na pfijem surovin a
voziky na jejich pfepravu.

Chodba (m.c¢.002b)
SlouZi jako zadvefi,to je hygienicky filtr provozu. Zabranuje vniknuti hmyzu, ptactva
¢i hlodavcl do provozu. Oddéluje venkovni prostor od prostoru chodby.

Sklad BIO odpadu (m.c.003)
Bude zde skladovan Bio odpad v nadobach,umisténych do do chladici skfiné.

Satna zeny (m.¢.004)

Slouzi pro previlékani zaméstnancl z ,civilniho“ odévu do pracovniho a naopak. Pro
tyto ucCely bude mistnost vybavena 8 dvojskfifikkami s oddélenym prostorem pro civilni a
pracovni odév.

Umyvarna (m.c.005)
Slouzi pro potfeby personalu kuchyné.

WC (m.£.006)
Slouzi pro potfeby personalu kuchyné.

Uklidova komora (m.¢.007)
Tato mistnost slouzi pro potfeby uUklidu v gastro provozu.Je vybavena vylevkou a
regalem.

Nepotravinovy sklad (m.¢.008)

SlouZi pro skladovani chemie pouzivané v provoze.Ke skladovani slouzi dva regaly.
V této mistnosti je umisténo zafizeni pro centralni zmék&eni vody,které slouzi pro vyrobu
zmékcené vody pro zafizeni celého provozu.Jsou to mycky a konvektomaty.

Hruba pripravna zeleniny (m.¢.009)

Slouzi pro oc€isténi zeleniny od hrubych nedistot jako zbytky hliny, nebo pro
odstranéni slupek (8krabani brambor a kofenové zeleniny). K tomuto Ucelu je mistnost
vybavena Skrabkou brambor a kofenové zeleniny, nerezovym dvoudfezem a umyvadlem.

Cista pripravna masa a vytluk vajec (m.¢.010)

Mistnost slouzi pro pfipravu masa a masovych smési pfed tepelnou upravou.
Nebude zde probihat bourani masa, ale pouze kosti¢kovani €i platkovani jiz ocCisténého
masa €i pfiprava smési na karbenatky. Bude zde rovnéz probihat manipulace s vejci.

Mistnost je vybavena nerezovymi stoly, z toho je jeden s difezem. Vedle stolu je
umistén blok na maso s nierolonovou deskou. Na jednom stole je umistén mlynek na maso —
vicek na druhém digitalni vaha. Nad dvéma stoly jsou umistény zavésné skfinky. Déale je pak
zde umisténo zabudované umyvadio.

Sklad chlazenych potravin (m.¢.011)
Slouzi pro skladovani potravin vyzadujici chlazené & mrazené prostfedi. Je
vybavena péti chladicimi a dvéma mrazicimi skfinémi o objemu 700l..Skfiné jsou
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celonerezové,lze do nich umistit dvé GN1/1 za sebou a nebo na rost plastovou pfepravku
600x400mm.

Sklad suchych potravin (m.¢.012)
Slouzi pro skladovani potravin nevyzadujici chlazené ¢i mrazené prostfedi. Je
vybavena osmi &tyfpolicovymi nerezovymi regaly.

Sklad zeleniny a ovoce (m.¢.013)
Slouzi pro skladovani zeleniny a ovoce. Je vybavena chladici skfini a nerezovym
regalem.

1.NP

Jidelna (m.¢.100.x)

Slouzi pro vystravovani zakl a zameéstnancl Skoly. Pro jeji rekonstrukci byl dfive
vypracovan samostatny projekt, ktery musi autofi tohoto projektu respektovat.. Pocet mist
nove jidelny je 139 dle jiz zminéného samostatného projektu. Tento projekt vybavuje jidelnu
voziky na tacy a pfibory, voziky na termosy s napoji, vozikem loweratorem na sklenice
v koSich.

Nakladni ploSina do 1.PP (m.¢.101)
Slouzi pro pohyb surovin mezi jednotlivymi patry. PloSina neni uréena pro pfepravu
osob.

Varna (m.¢.102)

Mistnost Varny je rozdélena do nékolika provozné oddélenych Usekdl. Tyto Useky

jsou:

pfiprava tést, prace s tepelné opracovanymi pokrmy, pracovni usek Cisté pfipravny
zeleniny a pracovni Usek studené kuchyné, varny blok a konvektomaty.

Pracovni Usek €isté pFipravny zeleniny a pracovni usek studené kuchyné

Jedna se o Cdistou pfipravnu zeleniny, kde bude probihat zavére¢na uprava jiz
predcisténé zeleniny pfed tepelnou upravou ve varném bloku. Slouzi také pro pfipravu
zeleninovych pokrm0 nevyzadujicich tepelnou Upravu jako jsou salaty. Tyto dvé Cinnosti
budou probihat &asové oddélens. Usek je vybaven nerezovym nabytkem, diezem,
krouhaem zeleniny a stolni vahou.

Pfiprava tést

Budou se zde pfipravovat té&sta riizného typu. Usek je vybaven sestavou nerezovych
stoll a robotem o obsahu kotliku 60litru.

Prace s tepelné opracovanymi pokrmy

Slouzi pro krajeni tepelné opracovanych pokrm( (napfiklad masa peceného vcelku).
Usek je vybaven nerezovymi stoly, $okovym zchlazovadem, stolni vahou a tySovym
mixerém.

Varny blok

Jedna se o sestavu varnych zafizeni sestavenych do dvoufadé linky.Je pouzita
multifunkéni technologie ,kterd ma celou Ffadu vyhod v porovnani s klasickou technologii
(kotle a panve).Tato zafizeni pracuji rychleni,maji mensi spotfebu energie ,mensi naroky na
vétrani a hlidaji se samy.Navic mohou vafit v noci bez dozoru kuchafre.

V jedné fadé varné linky jsou instalovany 2 multifunkéni kotle 1501,V druhé fadé varné
linky je pak instalovana multifunkéni panev 1501 a induk&ni sporak se 3 plotynkami.
Ve varnych linkach jsou mezi jednotlivymi varnymi stroji mezery,které vypliuji nerezové
stoly.Ty slouZzi k odkladani nadob se surovinami.

Konvektomaty

Konvektomaty jsou v provozu navrzeny dva. Sestava konvektomatl se sklada ze
dvou konvektomatl 20GN1/1.Jsou umistény mezi okny a jsou vybaveny nahradnimi
zavazecimi voziky(kazdy konvektomat ma 2 zavazeci voziky.
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Myti provozniho nadobi

Slouzi pro myti nadobi pouzivaného v kuchyni pro pfipravu,tepelnou Upravu a vydej
pokrmda. Pro tyto UcCely je v projektu navrzena granulova mycka ¢erného nadobi, vstupni stul
s dfezem a vystupni stal. DalSim vybavenim varny je vozik a nerezové umyvadlo.

Vydej jidel (m.c.103)

Slouzi k vydeji pokrm( stravnikim. Vydej jidel je Casové rozdélen, nejdfive bude
vydej cizim stravnikim a pak bude vydej pro zaméstnance a zaky Skoly. Mistnost bude
vybavena chlazenou vitrinou, nerezovym nabytkem s chlazenym stolem s dfezem, vydejnimi
voziky, voziky na ohfev talifli, voziky na vydej jidel, vozikem na udrzovani jidla a nerezovym
umyvadlem. V mistnosti je umisténa pfekapavaci jednotka pro vyrobu horké vody a Caje
(napoje se vydavaji z vozikl umisténych v jidelné — samoobsluha).

Myti stolniho nadobi (m.¢.104)

V mistnosti se myje stolni nadobi od stravniku z jidelny. Na zadost uzivatele probiha
sbér nadobi pfes pfijmové okénko.

Mistnost je vybavena ftfidici valeCkovou stanici s polici pro koSe s nadobim a
s dfezem. Navazuje vstupni valeCkova otoCka a pak prachozi koSova mycka nadobi
se suSenim a vystupnim valeCkovym dopravnikem. Kapacita my¢ky je spocitana v kapitole
3.2 Myti stolniho nadobi. Mistnost je dale vybavena nerezovym regalem a voziky na ko3e a
nadobi.

Denni mistnost zaméstnanci (m.¢.105)
Je ur€ena pro oddech zaméstnancl. Je zde také umistén stal pro administrativni
praci Séfkuchafe a domactnostni kuchyriska linka pro potfeby personalu kuchyné. Vybaveni
neni dodavkou gastrotechnologie.

Sklad DKP (m.&.106)

Slouzi pro skladovani nepotravinového sortimentu pro potfeby.Jsou zde skladovany
nahradni nadobi, gastronadoby, hrnce a daldi pfisluSenstvi. Mistnost je vybavena regaly a
vozikem na skladovani GN.

Chodba (m.c.107)
SlouZi jako dopravni koridor provozu.Chodbou se dostaneme k ploSiné,ke schodisti a
také pfes chodbu mimo budovu na rampu.

Zadveri (m.c.108)

Slouzi jako hygienicky filtr provozu. Zabranuje vniknuti hmyzu, ptactva i hlodavcu
do provozu. Oddéluje venkovni prostor od prostoru chodby. Na tento prostor navazuje
schodisté do 1.PP.

Zavétri (m.¢.109)

Jedna se o zastfeSeny venkovni prostor srampou, ktery nebude pouzivan na
zasobovani (to je planovano pres 1.PP) ani pro vyvoz (ten v kuchyni neni planovan vibec).
Vstup do provozu byl zachovan dle stavajiciho stavu..

5. Doprava a manipulace
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5.1.Doprava do a z objektu

K zasobovani provozu budou slouzit auta dodavatell. Zasobovani bude probihat ze
zpevnéné plochy v 1.PP a pfes zadvefi a chodbu (kde probéhne vizualni kontrola a
prevazeni) do skladd suchych potravin, do skladu chlazenych a mrazenych potravin ¢i do
skladu ovoce a zeleniny.

5.2.Doprava po objektu

Suroviny se po prevzeti v zadvefi pfesunou do skladl. Ze skladu se pak suroviny
pfepravi pfes chodbu do hrubé pfipravny zeleniny, do pfipravy masa a do varny (pracovnich
usekl ve varné). Teplé pokrmy se pak vyvezou vozikem do vydejny jidel. Nadobi se pak
odevzda do vozik( a umyje v myti stolniho nadobi.Pro vertikalni dopravu z 1.P.P. do 1.N.P a
naopak slouzi hydraulicka plSina.

6. Odpady a sSkodliviny

Pfi procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady
a tuhé odpady.

6.1.Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpafeny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany
vzduchotechnickym zafizenim. Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo
objekt. Ve varné j umistén stavajici celonerezovy GIF strop.Kazety s tukovymi filtry budou
pravidelné myty v my€ce nadobi. VSechny &asti VZT potrubi (hlavné vyustky) musi byt
pouzivany v souladu s jejich atestaci do velkokapacitnich kuchyrnskych provozu a &istény s
frekvenci uvedenych v téchto atestacich.

6.2.Kapalny odpad

Kapalny odpad od dfezll (bez tukové zatéze), a od mycek, vydejnich zafizeni, WC,
sprch a umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapace tuku, ktery bude
pravidelné Cerpan a Cistén.

Tuk zlapaku tuku je dle Katalogu odpadi Nebezpe&nym odpadem Kk.€.130506 a
musi byt odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

6.3Tuhy odpad

Tuhy odpad Ize zaclenit do Tfidy 20 Komunalni odpady. Odpad je zaclenén dle
Katalogu odpadl do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin(plasty,sklo,papir a ostatni komunalni odpad)
bude ukladan do kontejneru a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do mistnosti biologického
odpadu (do chladici skfiné) a denné odvazZen specializovanou firmou.
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6.4.0dpady pfi montazi technologického zarizeni

Obecné se nakladani s odpady pfi montazi technologického zafizeni musi Ffidit
Zakonem o odpadech ¢.185/2001Sbh. a jeho pozdéjSimi novelami. Podle zakona se odpady
déli do 2 skupin.a to nebezpetné a ostatni.

Odpady vzniklé pfi montazi technologického zafizeni jsou odpady ,Ostatni® a
konkrétné dle Katalogu odpadu jsou to tyto skupiny odpadu sefazené podle kodu:

150101 Papirové a lepenkové obaly

150102 Plastové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele technologické ¢asti k tomu,aby zabezpecil
odvoz veskerého odpadu z montaze. Tato firma musi dolozit smlouvu, ktera osvédéi ze tento
odpad je likvidovan smluvnim partnerem, ktery ma na tuto ¢innost patfi¢né opravnéni.

7. Pozadavky na energie a média

Instalovany pfikon silnoproud 275,193 [kW]
Odhadnuty koeficient sou€asnosti 0,7

Vypodtena denni potieba vody 12,64 m?3
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 3,8 m3

8. Pozadavky na postup realizacnich praci a podminky
projektanta pro realizaci dila, jeho uvedeni do provozu a
provozovani béhem zivotnosti stavby

Veskera instalace musi byt provedena v souladu s pltnymi normami (CSN) a jejich postup
musi byt koordinovan s ostatnimi profesemi a stavbou. Projektant navrhuje, aby byly
dodrzeny materialové pozadavky i jednotlivé komponenty a zafizeni. Dodavatel
technologické casti by mél béhem provadéni pfipojnych bodu konzultovat jejich presné
umisténi s provadéjici stavebni firmou (pfizplsobeni vysoutézenych stroju). Pro bezpecné
uvedeni do provozu musi byt provedena vychozi revize a zpracovany mistni provozni
predpisy.
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