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a) Popis vyrobniho porgramu :
Kuchyrisky provoz zajidtuje vafeni, vydej jidel a minutkovou kuchy.

- kapacita kuchyné cca 150 jidel /denné

- odpady organické a pevné jsou okamzité odnaSeny a skladovany v ramci skladového
hospodafrstvi budovy

- odtah par a pachd je feSen digestofi nad varnymi bloky

- do otviracich kfidel oken osazeny sité proti vnikani hmyzu

- nad misty, kde dochazi k manipulaci s jidlem je nutno osadit bezpeénostni svitidla

- dvefe v provozni ¢asti provést bez prahu

- dostateéné osvétlené pracovni prostory

- uumyvadel osazeny hygienické sety — mydlo, ru¢niky a odpadkové kose

Jednotlivé provozy je nutno dle hygienickych pfedpist a pravidel planovité oSetfovat a udrzovat. Obsluhujici personal musi byt Fadné
poucen a zaskolen z hlediska Udrzby, hygienickych pfedpist a bezpeénosti prace.

Dispozi&ni FeSeni provozu je patré z pfilozenych vykres(i — viz. vykres technologie - TECHNOLOGIE KUCHYNE A BARU

b) Seznam pouzitych podkladi :

Jako vychozi podklad slouZily stavebni pldorysy — stavebni ¢ast..
Cely provoz byl navrzen v souladu s hygienickymi pfedpisy a obecné platnymi vyhlaSkami. Béhem vypracovani projektové
dokumentace byl tento projekt konzultovan s povéfenymi pracovniky tak, aby v maximalni mozné mife vyhovoval personalu kuchyné.

c) Popis technologie vyroby :
Stravovaci provoz je ¢lenén na jednotlivé provozy a slouzi :

e varnajidel — slouzi k vafeni a upravé jidel pomoci varné technologie, nad ni visi digestof, ktera zachytava pachy a pary,
soucasti varny je i konvektomat, nad kterym taktéz je zavéSena digestor

e myti Cerného nadobi — slouZzi k myti kuchyriského nadobi, pouzivaného ve varné a pizzerii

e myti bilého nadobi — slouzi k myti talif(i, skleniek, hrnk( a pribord, myti probiha tak, Ze Spinavé nadobi se poloZi na
odkladaci stll (30), ze kterého ho pracovnik bude pInit do mycich ko3 a pfed viozenim do mycky se pfedoplachne ve dfezu
s tlakovou sprchou (31), po vytaZeni nadobi z mycky na vystupni stdl (33) se nadobi uskladriuje do nerez regalu (34)

e chlazeny sklad a sklad surovin — slouZi k uskladnéni surovin, které se ukladaji do skladovych regald

e hruba pfipravna zeleniny — slouzi k hrubému ¢isténi zeleniny, ktera je vybavena stolem s dfezem, lednici a regalem. Pro
uskladnéni slouZi lednice a paleta.

e  (ista pfipravna zeleniny — slouzi k Upravé a zpracovani Cisté zeleniny, ktera je vybavena chlazenym stolem s dfezem a
pomocnou technologii

e pfipravna masa a vytloukani vajec — slouZi k Upravé a zpracovani naporcovaného masa a k vytloukani vajec, je vybavena
chlazenym stolem s dfezem a pomocnou technologii

e  pfipravna tésta — slouzi k pfipravé tésta k jeho dal$imu zpracovani a je vybavena chlazenym stolem.

e pizza pec — slouzi k pfipravé a vyrobé pizz

e vydej jidel - slouzi k vydeji hotového jidla a jeho roznos do restaurace, je vybaven vydejnim stolem s ohfivacimi lampami,
vydejnim ohfivacim vozikem, chlazenym stolem na salaty. Objednané jidlo se porcuje na talif z ohfivaciho voziku, které se
odklada na vydejni ohfivaci stlil a toto si obsluha odebira a nasledné roznasi po restauraci

e sklad bio odpadu - slouZi ke skladovani a odvozu zbytk( jidel a surovin specializovanou firmou

e denni mistnost - slouzi ke stravovani a odpo€inku zaméstnanc(i kuchyné

Dispozi&ni Fe$eni provozu je patmé z prilozenych vykresti — viz. vykres TECHNOLOGIE KUCHYNE
Jednotlivé provozni useky budou opatfeny nezbytnymi kuchyriskymi spotfebi¢i a technologickymi prvky.

d) Potfeba materialu, surovin a mnozstvi vyrobk :
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Kuchyné bude zasobovana pribézné dle potfeby. Veskeré suroviny a jejich mnozstvi budou zajiStovany provoznim dle potfeby.
PfivaZené zbozi je ihned uskladnéno na uréenych mistech .

e) Zékladni skladba technologického zafizeni

Podrobnosti jsou uvedeny v pfiloZzené specifikaci kuchyrfiského zafizeni — Technologie.

Veskeré spotebiée musi byt uréeny pro velkokuchyriské (gastronomické) provozy.

Nutno dodrZet poZadované rozméry spotrebicl. Pfipojné mista dle PD zhotovitel pfekontroluje pfed montazi s ohledem na Upravy dle
skute¢né dodanych technologickych zafizeni (spotfebicl) na stavbu.

f) Popis skladového hospodafistvi a manipulace s materialem pfi vyrobé:

Odpady vzniklé pfi vydeji jsou likvidovany v ramci odpadového hospodéafstvi kuchyné. Odpady organické a odpady pevné jsou
pravidelné vynaseny a uskladnény v ramci odpadového hospodarstvi budovy. Odpady jsou pravidelné vyvazeny misté pfisluSnou
organizaci.

g) Vliv technologie na stavebni feSeni :

Technologie Zadnym zplisobem nezasahuje do nosné ¢asti objektu. Stavebni Gpravy se tykaji realizace novych rozvod(i médii (voda,
plyn, elektfina, kanalizace, VZT) a novych povrchovych Uprav.

NavrZena Uprava kuchyné nebude mit negativni vliv na Zivotni prostiedi — kuchyné nebude produkovat zadné Skodliviny.

h) Udaje o potiebé energii a jinych médii, véetné pozadavki a mist napojeni.

Technicky vykres je sougasti PD, kde tyto potfeby a pozadavky vysvétluje.

ch) Stavebni upravy

Stavebni upravy fesi stavebni ¢ast projektu.

>

>
>
>

>

>

Do oken s otviravymi kfidly pro vétrani budou osazeny sité proti hmyzu. Tato okna musi byt
ovladatelna z Urovné podlahy (dodavka stavba).

Svitidla umisténa nad misty manipulace s potravinami a pokrmy musi byt bezpe¢nostniho typu a musi
byt chranéna tak, aby v pfipadé rozbiti nedoslo ke kontaminaci potravin a produktd.

Nad tepelnymi zdroji, které produkuji paru a pach negativné ovliviujici okolni prostfedi, musi byt
instalovano zafizeni k odsavani: Nad uréenymi spotfebici instalovat digestor.

Stény a pficky musi byt hladké, v provozech a na pracovnich Usecich, kde mize dochazet k jejich
vyznamnému znecCisténi nebo zmaceni, musi mit pro vodu nepropustnou, nenasakavou, dobfe
omyvatelnou Upravu povrchu umozriujici dezinfekci az do vySky odpovidajici pracovnim Cinnostem
(napfiklad v umyvarnach nadobi, pfipravnach, kuchynich, hygienickych zafizenich nebo ve skladu
odpadku). Pouziji se odoIné, nenasakavé, omyvatelné a netoxické materialy. Doporuéena vyska cca
2m.

Stény, stropy, podhledy i pfipadnd zavésna zafizeni musi byt konstruovany a provedeny tak, aby
nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani prachu, k rGstu plisni, opadavani omitky,
odlucovani ¢astic a musi byt dobfe Cistitelné.

Dvefe musi mit hladky, snadno Cistitelny a dezinfikovatelny povrch. Pouziji se odolné, hladké a
nenasakavé materialy. Konstrukce oken musi minimalizovat usazovani necistot a prachu.

Provozovna musi byt zasobena tekouci pitnou vodou. Pro pfipravu pokrmi a €innosti s tim souvisejici
musi byt pouzita pitna voda. Po celou provozni dobu musi byt zajiSténa tekouci tepld voda, ktera ma
teplotu nejméné +45°C. Podle rozboru vody ur€i dodavatel gastrotechnologie zda bude instalovan
zmékEovac vody k mycce.

Podlahové nerezové vpusti se sifonem jsou dodavkou gastra. Stavba zajisti mirné vyspadovani k témto
vpustim.

Raménka baterii mycich a ostatnich dfez( dlouha otoéna, na urCenych bateriich instalovat ventil s
moznosti napojeni ostfikovani hadice. VSechny pfivody vody opatfit ventily.

Koeficient drsnosti podlah 0,6. Doporucuje se provést pfechod podlah do stén kulatym pfechodem.
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» Koeficient souCasnosti el. zafizeni cca 0,85.
> Udana zafizeni (400V) pfipojit pfes hlavni vypinag. Dle platnych CSN pamatovat na ochranné
pospojovani.

Poznamka
Jelikoz v dobé zpracovani této dokumentace neni stavba dokoncena podle dispozi¢nich predpokladi této
dokumentace, je nutno pred realizaci dodavky technologického zafizeni hotovou stavbu zaméfit — zkontrolovat
hlavni rozméry a napojeni zafizeni na vyvody. Rovnéz je nutno provest kontrolu, zda dodané zafizeni odpovida
zafizeni, které pfedpokladal tento projekt.

Doporuceni
Doporucujeme pfed poloZenim podlah a obkladl stén zkontrolovat umisténi, provedeni a kompletnost jednotlivych vyvod!

Odpadky
Pevny odpad bude pravidelné vynasen a uskladnén v ramci odpadového hospodarstvi provozovny. Pro
skladovani organického odpadu je k dispozici nadoba s vikem (vyménny PVC pytel) a organicky odpad je
pravidelné odvazen smluvnim odvozcem.

PRILOHA €. 1 - KUSOVNIK
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PRILOHA €. 1

KULTURNE DUM PETRVALD-ZARIZENE KUCHYNE A BARU

KUSOVNIK
POL. NAZEV SIRKA | HLOUBKA | VYSKA | KS
VARNA, PRIPRAVNY A VYDEJ JIDEL
1 |PLYNOVA STOLICKA 580 580 440 | 1
2 | PRACOVNI sTUL s poLIct 1130 700 900 1
3 | ELEKTRICKY SPORAK DVOUPLOTYNKOVY 400 700 900 | 1
4 |PLYNOVY SPORAK CTYRPLOTYNKOVY 800 700 900 | 1
5 | ELEKTRICKA GRIL DESKA 400 700 900 | 1
6 | ELEKTRICKA DVOUFRITEZA 2*18 LITRU 800 700 900 | 1
7 | DIGESTOR STROPNI 2200 | 1600 450 | 1
8 | KOMBI VYLEVKA 500 700 900 | 1
9 | ODPADKOVY KOS NEREZOVY 50 LITRU 1
10 | CHLAZENY STUL S DVIRKY A DREZEM 1360 700 850 | 1
11 | POLICE NASTENA 1360 300 40 1
12 | UNIVERZALNT ROBOT 60 LITRU 570 1070 1140 | 1
13 | POLICE NASTENA 1360 300 40 1
14 | CHLAZENY STUL S DVIRKY 1360 700 850 | 1
15 |PIZZA PEC DVOUKOMOROVA NA PODSTAVCI 975 924 413 1
16 | DIGESTOR NASTENA 1000 1000 450 1
17 | CHLAZENY STUL S DVIRKY A DREZEM 1360 700 850 | 1
18 |PRACOVNI STUL S POLICT A SUPLIKEM 1000 700 900 1
18A. | POLICE NASTENA 2360 300 40 1
19 | ELEKTRICKY KONVEKTOMAT NA PODSTAVCT 847 776 782 | 1
19A | ZMEKCOVAC 190 190 515
20 | DIGESTOR NASTENA 1000 1000 450 | 1
21 |PRACOVNI sTOL s PoLICT 800 600 900 | 1
22 | MIKROVLNA TROUBA 490 354 275 | 1
22A. | NASTENA POLICE POD MIKROVLONOU TROUBU 500 400 40 1
23 | VYDEJINT sTUL s POLICT A SUPLIKEM 1200 600 900 | 1
24 | INFRA LAMPA ZAVESNA 3
25 | VYDEINT vOZIK VYHRIVANY NA 3*GN 1/1 1160 650 900 | 1
26 | CHLAZENY STUL S DVIRKY 1360 700 850 | 1
27 | SALAMANDR 600 400 455 | 1
27A. | POLICE NASTENA 600 400 40 1
28 | LEDNICE NEREZOVA 780 700 1895 | 1
29 | NEREZOVA SKRINKA POD PC 1000 700 900 | 1
MYTE BELEHO, KUCH. NADOBE, PORCOVANE DO 6N
30 | ODBEROVY STUL NEREZOVY s POLICE 800 700 900 | 1
31 | sTUL S DREZEM, TLAKOVOU SPRCHOU A POLICE 1500 700 900 | 1
32 | MyCKA PRUCHOZT 630 720 1400 | 1
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32A | ZMEKCOVAC 190 190 515
33 | vysTUPNE sTOL s poLIcCE 1000 700 900 | 1
34 |REGAL NEREZOVY 5-TI POLICOVY 1060 455 1800 | 1
35 | NEREZOVY ZLAB 2000 200 1
36 | REGAL NEREZOVY 5-TI POLICOVY 1220 455 1800 | 1
37 | DVOUDREZ S S TLAKOVOU SPRCHOU 1400 700 900 | 1

37A. | POLICE NASTENA 1200 300 40 1
38 |PRACOVNE sTUL s POLICT A 2 SUPLIKY 1000 700 900 1
39 |PRACOVNIT sTOL 1000 700 900 | 1
40 |POLICE NASTENA 1000 300 40 2
41 |LEDNICE PODSTOLOVA 600 600 850 | 1
42 | ZLAB NEREZOVY 1400 200 1

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY

43 | sTUL S DREZEM, TLAKOVOU SPRCHOU A POLICE 1700 700 900 1
44 | UMYVADLO NA RUCE S KOLENOVYM OVLADANIM 500 400 900 | 1
45 |REGAL NEREZOVY 5-TI POLICOVY 1060 455 1800 | 1
46 |LEDNICE BILA 600 600 1855 | 1
47 | SKLADOVACT PALETA 900 600 150 1

SKLADY

48 |REGAL SKLADOVACT CHROMOVY 1060 455 1800 | 8
49 | LEDNICE BILA 600 600 1855 | 4
50 | MRAZAK BILY 600 600 1855 | 1
51 | BOX NA MRAZENE POTRAVINY 1500 600 800 | 1
52 |PRITMOVA VAHA S DISPLEJEM 500 500 1100 | 1
53 |PRITMOVY STUL 1000 600 750 | 1
54 |ZIDLE 1
55 |REGAL NEREZOVY 5-TI POLICOVY 1060 455 1800 | 1

UKLID, BIO ODPAD A DENNI MISTNOST
56 |REGAL NEREZOVY 5-TI POLICOVY 650 455 1800 | 1
56A | NEREZOVA VYLEVKA S NASTENOU BATERIE 500 600 500 1
57 | sTUL JIDELNTE 700 700 740 | 1
58 | ZIDLE JIDELNT 2
59 | SKRIN NA OBLECENT 1000 500 2000 | 5
60 | LEDNICE BILA NA BIO ODPAD 600 600 1900 | 1
BAR-ZATIM NEUPRESNENO

61 | LEDNICE PROSKLENA 600 600 2000 | 2
62 | VYCEPNEI PULT - DODAVKA PIVOVARU 1

VYCEP S ODKAPNICT A OSTRIKEM

CHLAZENT DELTON 200/6

CHLAZENA VANA NA PTIVNI SKLO

ODKAPNICE

DREZ NA MYCKU

DREZ
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ZAPULTT - DODAVKA INTERIERU
63 | NASTENNA SKRINKA 800 400 600 | 3
64 | NASTENNA SKRINKA 1000 400 600 1
65 | NASTENNA SKRINKA 600 400 600 1
66 |BAROVA SKRINKA 1000 600 900 | 2
67 |BAROVA SKRINKA 700 600 900 1
68 | BAROVY DREZ 800 600 900 | 1
69 | BAROVE SUPLIKY 600 600 900 | 1
70 | VITRINA NABIDKOVA PROSKLENA 600 600 1800 | 1
71 |KAVOVAR 1
72 | MLYNEK NA KAVU 1

AMC GASTRONOM CZ s.r.0.
MANESOVA 438
738 01 FRYDEK-MISTEK
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